¢ CONGRESSO ONLINE NACIONAL
DE CIENCIAS FARMACEUTICAS

~ 071 a 05 de Junho 2021

ISBN N°: 978-65-89908-34-0

IDENTIFICAGAO QUIMICA DE COMPOSTOS DA VARIEDADE DE MORANGO ALBIUM (FRAGARIA X ANANASSA
DUCHESNE) DE PRODUGAO ORGANICA EM UMA PROPRIEDADE NO NOROESTE DO PARANA

Congresso Online Nacional de Ciéncias Farmacéuticas, 22 edicdo, de 01/06/2021 a 04/06/2021
ISBN dos Anais: 978-65-89908-34-0

GATI; Any Caroline Baptista !, SIQUEIRA; Patricia Picon 2, MARDIGAN; Laura Paulino 3,
OLIVA; LEILUANA ROQUE 4, GONCALVES; José Eduardo 3

RESUMO

A agricultura familiar desempenha um papel central na construcao de um
mundo melhor no ambito dos Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel,
sendo a grande responsavel pela producdo sustentavel de alimentos no
pais. O cultivo do morangueiro em sistema organico de producao, pode
ser considerado importante opgao de renda aos agricultores familiares.
Entretanto, a dificuldade encontrada pelos produtores no controle de
pragas e doencas, é a presenca de residuos de quimicos nos pseudofrutos
do morango, que sao considerados grandes desafios para a consolidacao
do morango como um alimento de qualidade com auséncia ou os niveis
aceitaveis de residuos téxicos. O objetivo deste trabalho foi analisar o
pseudofruto Fragaria x ananassa D. no sistema de producdo organico, em
uma propriedade de agricultura familiar no noroeste do Parand, a fim de
identificar a presenca de substancias quimicas por cromatografia em fase
gasosa acoplada a espectrometria de massas (CG-EM). Os frutos foram
adquiridos em uma propriedade de agricultura familiar localizada na
cidade de Marialva-PR, as amostras foram analisadas no Laboratério
Interdisciplinar de Analises Biolégicas e Quimicas da Unicesumar. As
amostras foram preparadas através do método QUEChERS. Foi adicionado
10 gramas da amostra morango (macerado) em um tubo, contendo 4 g de
sulfato de magnésio, 1 g de sdédio cloreto e 15 mL de acetonitrila. As
amostras foram agitadas por 1 minuto seguidas de decantacdo por
centrifugagao (6000 rpm) durante 2 minutos. A camada superior obtida da
mistura foi transferida para um cartucho QUEChERS para separar os
analitos desejados da matriz, agitando por 1 minuto e seguido da
decantacao por centrifugacdao a 8000 rpm por 2 minutos. A camada
superior separada foi entao filtrada e injetada diretamente no CG-EM. Os
métodos de extracao foram realizados em triplicata. As anélises no CG-EM
foram realizadas em um cromatégrafo em fase gasosa (modelo Agilent
7890B) com injetor automatico (CTC PAL Control), acoplado a um
espectrdmetro de massa (modelo Agilent 5977A MSD), equipado com
coluna HP-5MS Ul Agilent com fase de 5% de fenil metil siloxano (30,0 m x
250 um d.i. x 0,25 pm de espessura do filme. Os compostos identificados
pela cromatografia gasosa foram nerolidol e a -Bisabolol, representam
substancias quimicas presentes em produtos naturais e frequentemente
encontradas em frutas. O nerolidol pode ser liberado especificamente em
resposta a um ataque de inseto-praga mastigador, influenciando no
comportamento de inimigos naturais ou predadores, no intuito de
preservar a seguranca da planta. O Farneseno é um hidrocarboneto
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liquido, de cadeia longa e ramificada, pode ser formado na fermentacao
do aclcar em 4&lcool através da utilizacdo de uma cepa de levedura
especial, pode ser caracterizado no extrato de cana-de-aclcar e
corresponde ao composto oriundo da mistura de melaco de cana-de-
aclcar e leite aplicado no cultivo do morango organico. Sua presenca
pode funcionar com um bioinseticida para o cultivo de morangos. Conclui-
se que o sistema de producdo organico apresentou pouco ou nenhum
residuo de agroquimico.
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