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RESUMO

Introducao: Os organogéis sao materiais viscoeldsticos que possuem
caracteristicas de gel, sendo um sistema semissélido constituido por
agentes de estruturacao capazes de aprisionar um dleo liquido através da
formacao de uma rede tridimensional. A versatilidade e a propriedade
termorreversivel desses materiais gera grande interesse, principalmente
em d&reas como a farmacéutica, alimenticia e cosmética, pelo uso
potencial como sistema de liberacao de ativos de baixa solubilidade em
agua. Além disso, por acomodar compostos hidrofilicos e hidrofébicos
dentro de sua estrutura, amplia a sua utilizacdo em varios sistemas de
liberacdo. No processo de producdao dos organogéis, fatores como a
temperatura para solubilizacdo dos estruturantes ou estabilizagao dos
géis, estrutura e composicdo do 6éleo liquido, tipo e concentracao do
estruturante, podem provocar alteracdes na formacao de um organogel
quando minimamente modificados. Objetivo: Desenvolver e caracterizar
0os organogéis de Oleo de girassol e dleo de soja utilizando o
monoestearato de glicerila (MEG) como estruturante. Material e
Métodos: O preparo dos dois tipos de organogéis com concentracdes
diferentes de MEG (5% e 15%) foi baseado no aquecimento - resfriamento
do sistema (702 C - 5/252 C). No teste de estabilidade dos organogéis, as
amostras foram divididas e submetidas a diferentes temperaturas de
armazenamento (5°, 25°, 35° e 59/35¢ C). Para a verificacdo de possivel
ocorréncia de instabilidade foi estabelecida uma classificacdo visual da
firmeza dos organogéis. Na caracterizacdo da microestrutura do
organogel de 6leo de girassol e MEG, utilizou-se microscopia éptica da
rede tridimensional com aumento de 40x. Resultados: O organogel de
6leo de girassol com MEG a 15% obteve maior estabilidade frente a
diferentes temperaturas de armazenamento, quando comparado ao éleo
de soja. Resultado que pode ser explicado pela diferenca na composicao
de éacidos graxos insaturados desses éleos. J& para a microestrutura, a
amostra do organogel de 6leo de girassol e MEG a 15% que foi exposta a
temperatura de resfriamento de 25° C, apresentou resultado satisfatério
devido a presenca de fibras longas e uma rede bem estruturada,
caracteristicas que influenciam na consisténcia mais firme e estdvel do
organogel. Conclusao: A concentracao de 15% de MEG apresentou
resultados satisfatérios para a obtencdo de organogéis mais estdveis,
assim como, o 6leo de girassol se sobrep6s ao 6leo de soja.
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